
¥ 980 (税込)

A ランチ

4 ～ 5

8 ～10

¥ 1,150 (税込)

B ランチ C ランチ 限定 ランチ

¥ 1,150 (税込) ¥ 1,150 (税込)

２０２４年４月 LUNCH MENU

1 ～ 3 タラコと野菜の

トマトスパゲッティ

ポークソテー

もろみ味噌ソース

サワラのムニエル

桜エビ添え

焦がしバターソース

チキンピラフ唐揚げ添え
月～水

木～金

月～水

木～金

11～12

木～金

月～水

15～17

18～19

― サラダ ―

― スープ ―

― サラダ ―

― スープ ―

22～24

月～水

2024年4月25日（木）～4月26日（金）

サーモンとほうれん草の

クリームパスタ

※スープ・サラダが付きます。 13:00～14:00にランチをご利用のお客様へ、デザートをサービス致します。

ハンバーグステーキ

デミグラスソース

真鯛のポワレ

グレープフルーツソース
シーフードグラタン

A ランチ ¥980 (税込) B ランチ ¥1,150 (税込) C ランチ ¥1,150 (税込) 限定 ランチ ¥1,150 (税込)
Special

2Days

帝国ホテル特製ビーフカレー

１，４００円（税込み）

コーヒー又は紅茶付き

全国町村会館
TEL 03-3581-0471(代表) http://www.zck.or.jp/kaikan/index.html

菜の花と桜エビの

ペペロンチーノ

鶏もも肉と

野菜とチーズの

オーブン焼き

シーフードフライ

ビーフステーキ

赤ワインソース 120g                              

￥１，２００

ヤリイカとブロッコリーの

ジェノベーゼパスタ

ハンバーグステーキ

ジャポネソース

赤魚のポワレ

トマトソース 南仏風

新じゃがとベーコンの

ジャーマンポテト風

グラタン

えびと野菜の

トマトスパゲッティ

牛肉のグラタン

パルマンティエ風

鮭のソテー

ほうれん草の

クリームソース

ランチプレート

シラスと水菜の

和風スパゲッティ

ローストポーク

ラタトゥイユ添え

真鯛のポワレ

タブナード添え
ミートドリア

カルボナーラ

温度卵添え

ヒレカツ

粒マスタードソース

さばのポワレ香草入り

トマトソース
ビーフストロガノフ

スパゲッティ ナポリタン
チキンソテー

緑粒胡椒ソース

さわらの照り焼き

タルタルソース添え

ハンバーグと野菜の

チーズグラタン

4/30～5/2

火～木

キャベツとベーコン、

シメジの

ペペロンチーノ風

ポークソテー

ベーコン添えトマトソース

ヒメダイのロースト

カフェドパリ風

チキンとマッシュルームの

マカロニグラタン

― サラダ ―

ランチタイム

１１：００ ～ １４：３０

ラストオーダー１４：００

価格改定のお知らせ

平素より、レストラン・ペルランをご利用いただき、誠に有難く厚く御礼申し

上げます。当店ではお客様にﾘｰｽﾞﾅﾌﾞﾙな料金で美味しい料理を提供す

べく様々な工夫を凝らし努力して参りましたが、度重なる原材料の高騰に

より現状の価格での営業が厳しい状況となって参りました。

つきましては、帝国ホテル特製ビーフカレーを1,400円に変更させて頂きま

す。何卒ご理解いただくと共に、今後も変わらぬご愛顧を賜りますようお願

い申し上げます。

レストラン ペルラン


