
ランチタイム

１１：００ ～ １４：３０

ラストオーダー １４：００

２０２５年１２月 LUNCH MENU

ツナとブロッコリーの

スパゲッティ

※スープ・サラダが付きます。 13:00～14:00にランチをご利用のお客様へ、デザートをサービス致します。

Specia
l

2Days

帝国ホテル特製ビーフカレー

１，5００円（税込み）

コーヒー又は紅茶付き

全国町村会館 TEL 03-3581-0471(代表) http://www.zck.or.jp/kaikan/index.html

¥ 1,050 (税込)

A ランチ
¥ 1,200 (税込)

B ランチ C ランチ 限定 ランチ

¥ 1,200 (税込) ¥ 1,200 (税込)

1 ～ 3

月～水

4 ～ 5

木～金

8 ～10

11～12

木～金

15～17

月～水

18～19

木～金

22～24

ホタテとカニの

クリームパスタ

ローストポーク

ラタトゥイユソース

ハンバーグ

チーズグラタン

2025年12月25日（木）～12月26日（金）

A ランチ ¥1,050 (税込) B ランチ ¥1,200 (税込) C ランチ ¥1,200(税込) 限定 ランチ ¥1,200 (税込)

ハンバーグステーキ

デミグラスソース

赤魚のポワレ

ラビゴッドソース
ひき肉と野菜のラザニア

ホタテとベーコンの

クリームスパゲッティ

ポークソテー

西京みそソース

さばのムニエル

カレー風味

チキンとキノコの

マカロニグラタン

ベーコンときのこの

トマトスパゲッティ
タンドリーチキン

さわらの照り焼き

タルタルソース添え
ハッシュドビーフ

鮭とほうれん草の

クリームスパゲッティ

ヒレカツ

ディアブルソース

白身魚のムニエル

焦がしバターソース

カボチャとナスの

ラザニア

スパゲッティ

ナポリタン

チキンソテー

スタンレー

鮭のポワレ

香草パン粉焼き

ブールブランソース

ベーコンとキノコの

マカロニグラタン

生ハムとルッコラの

ジェノベーゼパスタ

ポークソテー

シャスールソース

海老フライ

タルタルソース添え
牛肉と野菜のドリア

えびと野菜の

トマトスパゲッティ

チキンのオーブン焼き

マスタードソース

さわらのムニエル

ベーコン添え

トマトソース

鮭とほうれん草の

グラタン

月～水

月～水

銀鮭のポワレ

白ワインソース

2026/1   

5～7 カルボナーラ

温度卵添え

チキンのグリル

ベーコン添え

トマトソース

白身魚のムニエル

焦がしバターソース

アーモンド添え

限定メニューはありません

月～水

スープ

サラダ

スープ

サラダ

スープ


