
              
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
二
、
蚕
豆
塩
茹
で 

  

 

如
月
の
御
馳
走  

一
、 
菜
花
の
胡
麻
浸
し 

六
、
竹
の
子
と
白
魚
玉
子
〆 

 

四
、
白
魚
の
唐
揚
げ 

    

八
、
海
老
芋
と
雲
子
蟹
あ
ん
掛
け 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
   

  

四
九
五
円 

五
五
〇
円 

九
九
〇
円 

  

 

そ
の
他
、
本
日
の
お
薦
め
も
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す 

詳
し
く
は
係
の
も
の
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。 

五
、
海
鼠
ポ
ン
酢 

 

  
七
七
〇
円 

 

九
、
竹
の
子
と
春
野
菜
の
天
婦
羅 

 

  

七
、
寒
鰤  

 

・

ス
テ
ー
キ 

焼
大
根 

 
 

 
  

・

塩
焼
き 

 

芝
漬 

 

長
芋 

  
 

 
 

 
 

 

 

 

十
、     

 
 

 
 

 

・

塩
唐
揚
げ 

・
塩
焼
き 

  

一
一
〇
〇
円 

一
四
三
〇
円 

一
一
〇
〇
円 

三
、
黄
蕪
の
浅
漬 

          

 

 

六
六
〇
円 

五
五
〇
円 

一
三
二
〇
円 

一
六
五
〇
円 

は
ち
き
ん
地
鶏 


